[#] Schwerpunkt Hygiene und Desinfektion

iQprotec

Schutz gegen Schlmmel und Keime

eitvielen Jahrhunderten ist be-

kannt, dass sich auf Silber kei-
ne Keime und Bakterien halten.
Diese alte Erfahrung hat iQprotec
GmbH aus Diisseldorf in die Ent-
wicklung einer modernen Schutz-
farbe eingebracht. Silberionen in
den iQprotec-Farben verhindern
nicht nur das Wachstum von Kei-
men und Bakterien, sondern auch
von Schimmelsporen. Auf die un-
terschiedlichen Bedingungen in
den verschiedenen Riumen hat
das Unternehmen die ‘Rezeptur
seiner Produkte abgestimmt. So
wurde z.B. mit iQfood eine Farbe
speziell fiir den Finsatz in Produk-
tions- und Lagerrdumen der Le-
bensmittelindustrie entwickelt.

Die Reinigungs- und Desinfek-
tions-Produkte von iQprotec t6-
ten Schimmelsporen sicher ab und
versiegeln die Oberflichen. Ein
Streichen mit einer iQprotec-Far-
be z.B. mit iQfood sorgt fiir lang
anhaltenden Schutz.

Neben dem Vorteil ihrer gift-
freien Wirkungsweise weisen alle

Birfood

Silberionen verhindern das
Wachstum von Keimen, Bakterien
und Schimmelsporen.

iQprotec-Farben eine besonders
hohe Abriebfestigkeit aus. Auch
kénnen damit behandelte Fldchen,
wenn notig, feucht gereinigt wer-
den. Die hohe Wirtschaftlichkeit
dieser Schweizer Premium-Far-
ben ergibt sich allerdings dadurch,
dass teure Schimmelsanierungen
in Zukunft entfallen konnen.
Nicht zu unterschitzen sind auch
die Personalkosten, die durch Mit-
arbeiterausfille entstehen kon-
nen. Die Farben lassen sich nach
Wunsch einfédrben und wie ge-
wohnt verarbeiten.

@® www.schimmelfarbe.com

Ganzheitliche Betriebshygiene

Die Birfood GmbH & Co. KG
aus Liibeck hat sich unter an-
derem mit ihren Leistungen
komplett der zuverlidssigen Pro-
duktion in  der
Fleisch verarbeiten-
den Industrie ver-
schrieben. Das
ganzheitliche Hy-
gienekonzept  fiir
Reinigung und Des- &
infektion nach
strengen Qualitits-
normen beinhaltet
auch Spezialangebote zur Opti-
mierung von Reinigungsabldu-
fen, die nicht nur zur Kostensen-
kung, sondern auch zur Werter-

Luftkiihler werden von
Anhaftungen befreit.

haltung der Maschinen fiihren.
Eine Besonderheitz.B. ist die Ver-
dampferreinigung. Hier werden
mit der speziell von Birfood ent-
wickelten Technik
die Register der
Luftkiihler zu 100%
| von Anhaftungen
' befreit. Das fithrt zu
deutlicher Energie-
einsparung,  denn
verstopfte Register
fiihren zu erhebli-
chen Leistungsver-
lusten. In diesem Zusammen-
hang steht natiirlich auch der
Luftsack-Service vor Ort.

@® www.birfood.de

IHR SYSTEMPARTNER

FUR DIE LEBENSMITTELINDUSTRIE

Ehlert liefert alles, was Sie fiir die Produktion,
Verarbeitung und den Vertrieb von Lebensmitteln

benotigen. Fiir Industrie und Gewerbe.

www.ehlert-gmbh.de
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Sailer

Schaumrelnlgung mit Nlederdruck

er Einsatz von Niederdruck-
Schaumreinigungsanlagen

That sich bewihrt: diese Anlagen

reinigen effizienter, vermeiden
Kreuzkontamination, sind kos-
tengiinstiger in Anschaffung und
Wartung, minimieren Schédden
an  Produktionsanlagen  und
punkten auflerdem durch gerin-
geren Reinigungsmittelver-
brauch und angenehmere Ar-
beitsbedingungen fiir das reini-
gende Personal. Mit den Nieder-
druck-Schaumreinigungsanla-
gen der vierten Generation von
System Cleaners — vertrieben
durch Friedrich Sailer GmbH aus
Neu-Ulm — wird eine effektivere
Reinigung von Oberflichen mog-
lich. Bei der Entwicklung, der in
fast 70 Landern weltweit verkauf-
ten Gerdte, wurde besonderes
Augenmerk auf Ergonomie, Be-
triebssicherheit, einfache Bedie-
nung und Betriebswirtschaftlich-
keit gelegt. Dies zeigt sich in den
folgenden Eigenschaften:

HDer neue programmierbare
Bedienungsgriff erméglicht eine
einfache und logische Bedienung.
M Die zum Einsatz kommenden
Pumpen sind besonders energie-
sparend und durch eine Stan-

Victorinox

Umweltfreundliche Niederdruck-
Schaumreinigung in Betrieben

dardentliiftung der Wellendich-
tungen besonders langlebig.

E Die modulare Bauweise der
Anlagen mit vielen verschiede-
nen Varianten und ein umfang-
reiches Zubehdrprogramm er-
moglichen optimierte Konzep-
tionen und nachtrégliche Funk-
tions-Erweiterungen.

B Der Reinigungsdruck kann in-
dividuell an die Anforderungen
angepasst werden. Die Anlagen
sind gegen einen zu geringen Zu-
laufdruck abgesichert.

B Die Anlagen sind gut zugéng-
lich und aufgrund leicht zu tren-
nender  Verbindungselemente
besonders wartungsfreundlich.
M Das neue hygienische Design
komplettiert die Produkteigen-
schaften.

@ wwwi friedrich-sailer.de

Farbkonzept fiir jeden RlSlkoberelch

as Unternehmen Victorinox

AG aus Ibach-Schwyz
(Schweiz) lanciert ein neues
Messersortiment fiir Profis. Da
es in der Fleisch verarbeitenden
Produktion immer schnell gehen
muss, sieht das internationale
Farbkonzept fiir jeden Risiko-
bereich eine andere Farbe vor,
um Verwechslungen in den un-
terschiedlichen Produktionsbe-
reichen kiinftig auszuschlieBen.

Mit den farbigen Griffen setzt
Victorinox das durch die Lebens-
mittelhygiene-Verordnung 2006
eingefilhrte =~ HACCP-Konzept
um, und sorgt so fiir mehr Si-
cherheit und Hygiene. Neben
dem international anerkannten
Farbkonzept bestechen die Mes-
ser durch den von-Victorinox ge-
wohnten hohen Qualititsstan-

Farbige Messer werden in unter-
schiedlichen Bereichen eingesetzt, um
Verwechslungen zu vermeiden.

dard. So sorgen die erstklassige
Stahlqualitit und eine optimale
Harte fiir beste Schnitthaltigkeit
bei minimaler Bruchgefahr. Und
die rutschfesten Fibrox-Griffe
konnen bei bis zu 150 °C sterili-
siert werden. Dabei gibt Victori-
nox eine zeitlich unbeschrinkte
Garantie auf jegliche Material-
und Herstellungsfehler.

@ www.victorinox.ch
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